Unsere Handwerksanleihe.

Den Wertpapierprospekt samt Anleihebedingungen kénnen Sie
im Pdf-Format kostenlos und unverbindlich von unserer Website
herunterladen, per Mail oder mit der Postkarte bei uns
anfordern oder telefonisch bei uns abrufen.

Informationen zur Handwerksanleihe erhalten Sie unter:

© anleihe@heberer.de
www.heberer.de/anleihe

Auf einen Blick
Festzins: 4,25% p.a.

Zinszahlung: jahrlich bis 2029

[ Prisentkorb
. | im Wertvon g
Anlagezeitraum: 3Jahre (01.04.2026 - 31.03.2029) B ‘a B -‘laersofooe B

. *
sichern!

Zeichnung: ab 1.000€
*ab 5.000 € Zeichn
Wertpapier-Art:  Inhaber-Schuldverschreibung .
BeSOIl(lel'S ﬂex1l)e1:
ISIN: .
PEODOA4E0GRE nur 3 Jahre Laufzeit
WKN: A460GN

Wiener Feinbickerei Heberer GmbH
Dieselstraf3e 58, 63165 Mihlheim am Main

Diese Broschiire dient nur lhrer ersten Information. Allein maBgeblich ist der veréffentlichte
Wertpapierprospekt, den Sie unter www.heberer.de/anleihe aus dem Internet laden oder bei

der Wiener Feinbackerei Heberer GmbH anfordern kénnen. Der Prospekt enthalt eine genaue
Beschreibung der angebotenen Anleihe und der mit einer Zeichnung verbundenen Risiken. Die
Wiener Feinbackerei Heberer GmbH erklart, dass die Billigung des Prospekts durch die ’

Bundesanstalt fur Finanzdienstleistungsaufsicht nicht als Beflrwortung der angebotenen
Wertpapiere zu verstehen ist. Potenzielle Anleger/-innen sollten vor einer Anlageentscheidung
den Prospekt lesen.

Handwerksanleihe

Wiener Feinbicker Heberer. Frisch seit 1891 Wiener Feinbicker Heberer. Frisch seit 1891




Besonders flexibel:
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durch Georg Heberer I. in Offenbach steht die
Wiener Feinbackerei Heberer fur echtes Hand-
werk und Backkunst. Wir sind ein Familien-
unternehmen in flnfter Generation und wid-
men uns mit groBer Leidenschaft unserem
Handwerk.
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pramiert.

Vielféiltig’es Konzept

Unser Erfolg basiert auf einer Mischung aus
eigenen Backereifilialen, unserem Franchise-
konzept und der Zusammenarbeit mit GroB-
kunden. Unsere Filialen befinden sich an
Hochfrequenzstandorten, in Innen- als auch
Vorstadten. Somit haben Sie die Moglichkeit
Gutschein und zwei unsere Backkunst nicht nur in einem viel-
Baumkuchen im Wert faltigen Filialnetz sondern auch an unterschied-
von Uber 50,00 €. lichen Verkaufspunkten zu erwerben.

Sichern Sie sich jetzt
einen Prasentkorb!

Ab einem Anlagewert
von 5.000 € erhalten
Sie zusatzlich einen
Prasentkorb mit einem
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	Wiener Feinbäckerei Heberer GmbH Finanzbuchhaltung  Anleihe Dieselstraße 58 63165 Mühlheim am Main
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	Sie ermöglicht kurzentschlossenen Anleger-innen und Anlegern eine Investition mit einer attraktiven Laufzeit von nur 3 Jahren.  Dieses besondere Angebot ist nur bis Ende Juni verfügbar.
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	Seit der Gründung vor knapp 135 Jahren durch Georg Heberer I. in Offenbach steht die Wiener Feinbäckerei Heberer für echtes Hand-werk und Backkunst. Wir sind ein Familien-unternehmen in fünfter Generation und  wid-men uns mit großer Leidenschaft unserem Handwerk.

	Mensch im Mittelpunkt
	Unsere Mitarbeiter und Mitarbeiterinnen sind das Herz unseres Unternehmens – mit einer durchschnittlichen Betriebszugehörig-keit von 17 Jahren weit über dem Bundes-schnitt. Viele arbeiten bei uns über Genera-tionen hinweg, oft sogar im Familienverbund.
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	Unsere Produkte entstehen aus hochwertigen Rohstoffen und werden noch immer nach traditionellen Verfahren - wie das Ausheben unserer Brote von Hand - mit großer Sorgfalt gefertigt. Qualität und Handarbeit stehen dabei im Fokus. Hierfür werden wir jährlich prämiert.
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	Unser Erfolg basiert auf einer Mischung aus eigenen Bäckereifilialen, unserem Franchise-konzept und der Zusammenarbeit mit Groß-kunden. Unsere Filialen befinden sich an Hochfrequenzstandorten, in Innen- als auch Vorstädten. Somit haben Sie die Möglichkeit unsere Backkunst nicht nur in einem viel-fältigen Filialnetz sondern auch an unterschied-lichen Verkaufspunkten zu erwerben.


